HOJA DE VIDA

NOMBRES Y APELLIDOS: Angie Paola Berdugo Cardenas
LUGARY FECHA DE NACIMIEINTO: 04 agosto 2000

CEDULA DE CIUDADANIA: 1.002.235.417 de Malambo
SEXO: Femenino

ESTADO CIVIL: Casada

TELEFONO: 3215277530 - 3217955748
E-MAIL: angieberdugo96 @gmail.com

Soy una persona responsable, puntual, creativay con muy buena disposicidon para
cualquier tarea que se me asigne. Tengo tres afos de experiencia como auxiliar de cocina
en dos reconocidas franquicias de restaurantes, las cuales son Frisby s.ay Francorp s.a
(Sarku Japan) en donde desempenie cargos que se basaban en atencién al clientey
preparacion de platos bajo recetas.

INSTITUCION EDUCATIVA EL CONCORDE-MALAMBO | BACHILLERATO ACADEMICO 2017
SENA | BASICO EN MERCADEO Y VENTAS - 2015

SENA |SERVICIO AL CLIENTE - 2015

SENA | MANTENIMIENTO EN EQUIPOS DE COMPUTO - 2017



EXPERIENCIA LABORAL

AUXILIAR DE PREPARACION | FRISBY S.A 2018 - 2020

Atencidn al cliente, manejo de caja registradora, preparacién de platos, rotulacion y rotacion de
materias primas, limpieza y desinfeccion del puesto de trabajo.

COCINERO SARKU | FRANCORP 2020 - 2021

Atencién al cliente, manejo de caja, preparacion de sushi, recepcién, rotulacién, rotacion y
desinfeccidn de materias primas, corte y preparacion de vegetales, preparacion de platos bajo
receta, limpieza y desinfeccién del puesto de trabajo.

REFERENCIAS

MIREYA GARCIA NICAN
REFERENCIA LABORAL

Teléfono: 6043221579
E-mail: gestionhumana@francorp.com.co

IVAN DARIO ARDILA AYOLA| REFERENCIA PERSONAL

Teléfono: 3215277530
E-mail: ivanardila907 @gmail.com

CARMEN ESTHER CARDENAS MEJIA| REFERENCIA PERSONAL

Teléfono: 3136887691
E-mail: cardenascardenasmejia@gmail.com



mailto:gestionhumana@francorp.com.co
mailto:ivanardila907@gmail.com
mailto:cardenascardenasmejia@gmail.com
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REGIONAL ATLANTICO
CENTRO NACIONAL COLOMBO ALEMAN

ACTA DE GRADO

No Y FECHAREGISTRO 4386516- A1 QNN

EL SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
CONSIDERANDO

Que: ANGIE PAOLA BERDUGO CARDENAS, Con Tarjeta de Identidad No. 1.002.235.417

CUMPLIO SATISFACTORIAMENTE LOS REQUISITOS ACADEMCOS EXIGIDCS POR EL SENA RESUELVE
OTORGARLE EL TITULO DE:

TECNICO EN MANTENIMIENTO DE EQUIPOS DE COMPUTO.

En coestanca de lo ankerior 92 fima (a presenie en Malambo, 3 los venlrusve (29 diss del mes de noviembee d2 dos mi disosiee (2017)

Firmado Digitalmente por
VICTOR FABIAN ARBELAEZ TORREJANO
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA
Autlenticidad del Documento

Bogota - Calombia
VICTOR FABIAN ARBELAEZ TORREJANO
Subdirector CENTRO NACIONAL COLOMBO ALEMAN
REGIONAL ATLANTICO

L3 sutenticidad de oic documcnto pucde ser venficada en o sepstro clocedeico que s ccucnies on la pagen web il Ccotificadon. serm od oo, bago <l
misncry 9207001 12681 3THMR2IS4ITA
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REGIONAL ATLANTICO

EL CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y
AGROINDUSTRIAL

CERTIFICA

Que ANGIE PAOLA BERDUGO CARDENAS identificado(a) con Tarjeta de Identidad No
1.002.235.417 de Malambo, realizé y aprobo el curso de SERVICIO AL CLIENTE con una
intensidad horaria de Cuarenta (40) y obtuvo una evaluacion Apto (A) con una equivalencia

de (4.5).
Equivalencia de Evaluaciones:

D: Reprobé
A: Aprobo

Se expide en Malambo, a los doce (12) dias del mes de junio de dos mil quince (2015)

Firmado Digitaimente por
JHON DERLYNG CARDONA DELGADO
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA
Autentcidad del Documento
Bogota - Colombia
JHON DERLYNG CARDONA DELGADO
SUBDIRECTOR CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y AGROINDUSTRIAL

REGIONAL ATLANTICO

SENA: Una Ovgamizacion con Conocimiento

La sslcrtculad dc otc documento pacde s verificads oo d mgatro dedirdesco gus s oxumbs o la pagisa web hige:Ccerifcadon sees adi co, bajo ol sémcro
U007 1936THOR 23S TE.






Francorp:

fanquria

Medellin, 2 de Agosto de 2024

FRANCORP SAS. NIT 900178348

HACE CONSTAR

Que BERDUGO CARDENAS ANGIE PAOLA, |dentificado con CC Cedula de
ciudadania 1.002.235.417, laboro en |a compafiia desde 24 de Noviembre de 2020 hasta el 8 de
Septiembre de 2021, con contrato a Témmino Fijo desempefiando el carge de COCINERO SARKU.

Para ampliar esta informacién puede comunicarse con e drea de gestidn humana al teséfono (604)
322 15 79 Ext. 102 6 en la direccidn Calle 16 Sur N. 43A-49 Ofc. 701 en la ciudad de Mededlin.

Cordialmente,

-

Mireya Garcia Nican
JEFE DE GESTION HUMANA

Fdihoo Corficotomixamsg
Medolin Cafomina
O 165 N*a43A - 49 OF J01

@ (574) 3221579



Republica’delEolombia

Institucion Educativa
El Concorde

Renovacida de Resolwoidn No, 8780 de diciembee 14 de 2015
Ewaneda de Secretaria de Edwoaciin Menicipal / Malembo - Addntico
Niveles PRESCOLAR, BASICA PRIMARIA, SECUNDARIA Y MEDIA.

Conflere a:
Augie Paola Werdugo Cardenas

Hdentificade (o) con Docwmensy (T4 0 C.C): 12215417 MALAMBO

El Tirnlo de
W %ﬂ&m /
FOR HARIR CUERSADO Y APROBADO SATISFACTORIAMENTE LOS ESTUDIOS

DE EDUCACION SECUNDARIA, DETERMINADO POR NUESTRO FROYECTO
EDUCATIVO INSTITUCIONAL, ACORDES CON LA LEY 115 DEL 8 DE FIBRERO DE 1.9M

,\ LEY GEINIRAL DI EDUCACION.
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,  Libertad y oeden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En cumplimiento de la Ley 119 de 1994

Hace constar que

ANGIE PAOLA BERDUGO CARDENAS

Con Tarjeta de Identidad No. 1.002.235.417

Curso y aprobo la accion de Formacion

BASICO EN MERCADEO Y VENTAS

con una duracion de 40 horas

En testimonio de lo anterior, se firma el presente en Malambo, a los dos (2) dias del mes de septiembre de dos mil quince (2013)

Firmado Digitalmente por
JHON DERLYNG CARDONA DELGADO
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA
Autenticidad del Documento
Bogota - Colombia

JHON DERLYNG CARDONA DELGADO

SUBDIRECTOR 29498797 - 02/09/2015
CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y AGROINDUSTRIAL FECHA REGISTRO
REGIONAL ATLANTICO

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro clectronico que sc encuentra en la pagina web http://certificados._sena.edu.co, bajo ¢l niamero
9103001013226T11002235417C.




Institucion Educativa
El Concorde

Removacida de Revolwoidn No. 0180 de diciembee 14 de 2015
Ewaneds de Secretaria de Fducaciom Municipal ' Malembo - Adérgicn
Niveles PRESCOLAR, BASICA PRIMARIA, SECUNDARIA Y MEDIA

Conflere a:

Angie Paola Werdugo Cardenas

Idencificade o) con Docwmonsy (T.1. 0 C.C): 102215417 MALAMBO

El Tirnlo de
W %ﬁd&lm '
FOR HARIR QURSADO Y APROBADO SATISFACTORIAMENTT LOS 5STUDIOS

D EDUCACION SECUNDARIA, DETERMINADO POR NUESTRO TROYECTO
EDUCATIVO INSTITUCIONAL, ACORDES CON LA LIY 115 DEL 8 DE FEBRERO DE 1.9M

\ LEY GINIRAL DI EDUCACION.
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\JEMSAP

GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS

CERTIFICADO-22026-1002235417 AMBIENTALES & PROFESIONALES

" . L, ESTE DOCUMENTO ACREDITA A SU PORTADOR COMO ASISTENTE A LA
bEMSAP Carnet de Manipulacion JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE EN MANEJO SEGURO E HIGIENICO

. DE LOS ALIMENTOS Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
S AMDWITALBE & PrioialoNALES de Alimentos y BPM (RESOLUCION 2674 DE 2013, CAP. Il ART. 12 Y 13)

ANGIE BERDUGO

Nombre

1002235417
Documento

24 De Febrero De 2027 Tizo Aplobpdo ) d :

Valido Hasta Escanea el Cédigo QR

www.gemsap.com / Numero Celular 310 708 9494 Intensidad Horaria del Curso 10 Horas de Formacion

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

WWWwW.gemsap.com
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\JEMSAP

GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS

CERTIFICADO-22026-1002235417 AMBIENTALES & PROFESIONALES

Grupo Empresarial de Servicios

Ambientales & Profesionales
GEMSAP

CERTIFICA QUE:

De acuerdo a lo establecido en la resolucion 2674 de 2013 en su capitulo Il articulo 12, 13 y
36 ANGIE PAOLA BERDUGO CARDENAS con documento de identificacion N° 1002235417
Asistié al curso en manipulacion higiénica de los alimentos, buenas practicas de manufactura
y practicas higiénicas, Cuyo plan de capacitacién cuenta con una intensidad horaria de Diez
(10) horas de formacion las cuales se desarrollaran mediante nuestra plataforma virtual, por lo
cual con base en la normatividad legal vigente en el territorio nacional se certifica a la persona
nombrada en cuestion como asistente al curso de manipulacion de alimentos y por ende como
manipulador de alimentos en todo el territorio nacional por un afio a partir de la emision de su
carné de manipulacion de alimentos y el presente certificado.

El presente certificado se expide a los 24 dias del mes de Febrero del ano 2026.

Atentamente,

L]

ANA KATHERINE LESMES
Profesional Ingeniera de Alimentos
091062-0634008

Escanea el Codigo QR

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

WWWwW.gemsap.com
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GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS

CERTIFICADO-22026-1002235417 AMBIENTALES & PROFESIONALES

PLAN DE CAPAC!TACION DE LA JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE DE
CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO Y SEGURO DE ALIMENTOS

MARCO NORMATIVO

El presente Plan de Capacitacion se establece en cumplimiento de lo dispuesto en la
Resolucién 2674 de 2013, especificamente en sus articulos 12, 13 y 36, los cuales sefalan la
obligatoriedad de la capacitacién continua y permanente en Buenas Practicas de Manufactura
(BPM) y manipulacién higiénica de alimentos para todo el personal que intervenga directa o
indirectamente en la cadena alimentaria. Este plan aplica para personas naturales, empleados
y empresas del sector de alimentos que desarrollen actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, almacenamiento, transporte, distribuciéon, comercializacién y
expendio de alimentos.

OBJETIVO

Capacitar de manera continua y permanente al personal manipulador de alimentos en Buenas
Practicas de Manufactura y practicas higiénicas, con el fin de fortalecer la inocuidad, calidad,
higiene y salubridad de los alimentos, contribuyendo a la prevencion de enfermedades
transmitidas por alimentos (ETA) y a la proteccion de la salud publica.

ALCANCE

El plan busca proporcionar los conocimientos, habilidades y actitudes necesarias para que el
personal desempefie sus funciones de manera segura, higiénica y conforme a la normatividad
sanitaria vigente, este proceso de formacion esta dirigido a:

e Personal operativo y administrativo.

¢ Manipuladores directos de alimentos.

e Personal que tenga contacto indirecto con alimentos (almacenamiento, transporte,
limpieza, supervision y control).

METODOLOGIA
La capacitacion se desarrolla bajo una metodologia tedrico—practica y virtual, que incluye:

Clases impartidas por capacitador calificado.

Material audiovisual y material autodidactico.

Acceso a plataforma virtual de formacion y sus tres (3) modulos de capacitacion.
Evaluaciones en linea por cada moddulo para validar la apropiacion de los
conocimientos.

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

WWWwW.gemsap.com
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GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS

CERTIFICADO-22026-1002235417 AMBIENTALES & PROFESIONALES

Esta metodologia garantiza el cumplimiento de la jornada continua y permanente de
capacitacion exigida por la Resolucion 2674 de 2013 en sus articulos 12, 13 y 36. Que
deberan cumplir los manipuladores de alimentos en Colombia, los mddulos de formacién

virtual se encuentran disponibles en: https://gemsap.com/curso-manipulacion-alimentos/
RESPONSABILIDAD

GEMSAP pone a su disposicion la formacion, las herramientas tecnoldgicas, los
conocimientos, los contenidos, el sistema de evaluaciones y toda su experiencia, para el
correcto desarrollo del presente plan de capacitacion individual, sin embargo, es
responsabilidad de cada manipulador de alimentos que se capacite garantizar el correcto
cumplimiento y desarrollo del plan de capacitacion propuesto, asi como desarrollar, aprobar la
capacitaciéon y aplicar en su labor diaria las practicas higiénicas y sanitarias aprendidas.

EL CONTENIDO DE ESTA JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE DE FORMACION
TAMBIEN INCLUYE COMO DOCUMENTOS ANEXOS:

e Carné de Manipulacion de Alimentos (vigencia: 1 afo a partir de la fecha de
capacitacion).

e Certificado de asistencia.

e Plan de capacitacion individual.

o Perfil del capacitador que avala la formacion.

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

WWWwW.gemsap.com
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\JEMSAP

GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS

CERTIFICADO-22026-1002235417 AMBIENTALES & PROFESIONALES

PLAN DE’CAPACITACI()N,INDIVIDUAL
METODOLOGIA: TEORICO-PRACTICA-VIRTUAL

OBJETIVO DE CAPACITACION

INTENSIDAD
HORARIA

MODULO |

Los Alimentos y los microorganismos: ldentificar el concepto de alimento, asi como
sus caracteristicas y su clasificacion, identificar los tipos de contaminacion que pueden
sufrir los alimentos y los factores de crecimiento de las bacterias, asi como la prevencion
de las enfermedades transmitidas por alimentos.

1 hora

Seguridad de los alimentos: Conocer los riesgos a los que se encuentran expuestos
los alimentos, las vias de contaminacion de los alimentos de acuerdo al nivel de riesgo,
entender el concepto de contaminacién de los alimentos, asi como las diferentes vias y
tipos de contaminacién de los alimentos.

2 horas

Buenas practicas de manufactura: Conocer las buenas practicas de manufactura y su
implementacién en la industria de los alimentos, aprender conductas que garanticen la
entrega de un producto inocuo y apto para el consumo humano, y que beneficien la
manipulacién de los alimentos.

1 hora

MODULO Il

Marco legal de los alimentos: Dar a conocer las leyes, decretos y resoluciones que
aplican para la industria de alimentos, los requisitos de infraestructura, higiene, personal
y documentacion que se deben de cumplir en Colombia.

1 hora

Factores claves en la conservacion de alimentos: Identificar los factores claves que
beneficien la conservacién de los alimentos temperaturas seguras, cadena de frio,
almacenamiento y rotacion de los alimentos, limpieza y desinfeccion de utensilios, areas

y superficies. Garantizando alimentos seguros.

1 hora

Prevencion de la contaminacion directa y cruzada: Conocer estrategias enfocadas a
la prevencion de la contaminacion directa y cruzada de los alimentos, la importancia del
lavado de manos, separar alimentos crudos de alimentos cocinados, la importancia de la
higiene personal, respetar la cadena de frio y el correcto almacenamiento de los
alimentos.

1 hora

MODULO Il

Practicas higiénicas: Crear conciencia y actitudes que se consideren necesarias al
trabajar con alimentos, para conservar las caracteristicas de inocuidad de los alimentos y
su manejo higiénico, resaltar la importancia del manipulador de alimentos en relacién a
la higiene y salubridad.

1 hora

Condiciones optimas para la manipulacion de alimentos: Conocer las condiciones
6ptimas de los lugares donde se fabrican, procesan, elaboran y manipulan alimentos,
garantizar el ambiente adecuado que disminuya los riesgos de contaminacion.

1 hora

Plan de Saneamiento: Conocer el documento plan de saneamiento, su contenido,
caracteristicas, cumplimiento de programas y la importancia de la adecuada
implementacién y desarrollo de los programas de limpieza y desinfeccion, gestién de
residuos solidos y liquidos, control de plagas y abastecimiento de agua potable.

1 hora

TIEMPO TOTAL DE CAPACITACION RESOLUCION 2674 DE 2013

10 HORAS

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

WWWwW.gemsap.com
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GEMSAP

GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS
AMBIENTALES & PROFESIONALES

CERTIFICADO-22026-1002235417
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Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
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Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

WWWwW.gemsap.com
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Bogota D.C, 26 de Febrero de 2026

LA LIDER DE DESARROLLO HUMANO REGIONAL CENTRO
CERTIFICA

Que el(a) sefiorfa) BERDUGO CARDENAS ANGIE PAOLA,
identificado(a) con cédula de ciudadania No. 1002235417 labord- en
nuestra compariia desde el 16 de Octubre de 2018 hasta el 15 de
Octubre de 2020, desempefiando el cargo de SUPERNUMERARIO en
Nuestro restaurante Frisby H41 ubicado en la ciudad de Bogota.

Esta certificacion se expide a solicitud del interesado.

Esta certificacion no esta autorizada para el retiro de cesantias

Cordialmente,

/) 5 @i
Mﬁﬁw

Martha Liliana Jlimén-ez Amador
Lider de Desarrollo Humano

NIT. 891.408.584 - 5
Pereira: Cra. 17 No. 10-21 Zona Industrial La Popa Dosquebradas - Risaralda P.B.X. (57)(6) 3301300 Fax: (57)(6) 3300073 A.A 2754
Santafé de Bogota: Avenida Carrera 40 No. 25 B - 15 Segundo Piso, Barrio Quinta Paredes - Tels: (57)(1) 6123729 - 6123751
Medellin: Cra. 42 No. 54 A - 71 Interior 132 Bodegas Espacio Sur ltagti Tels: (57)(4) 3720070 - 3725677 - 3725732




